. a Branca

Pinord Pazo Rosqueira
Pinord

PAZQ
BOIZUEIRA

Quantitat: 75 cl
Pes aproximat:1.40 gr

Vi Blanc

Rias baixas

IVA del 21 % inclos

No catalogat. Sense existencies

Descri pci 6: VAR EDADES Al barifio ELABORACI ON Una vez recogidas, |as uvas pasan a |la nesa_ de
sel eccl 6n nmanual % de aqui a la despalilladora. La uva recorre un circuito de refrigeracién,
donde se enfria, hasta una tenperatura de unos 5°C, opt|na Para que la uva repose en e
proceso de maceraci 6n de unas ocho horas, Una vez macerada |a uva, sera prensada el nosto
extraido se pasarda a | as cubas de acero inoxidable, en las cuales fernenta a una tenperatura
control ada_ de 18°C Finalizada | a fernmentaci 6n se sonete a dos trasi egos para elimnar
restos solidos. nEeratura de servicio 10°C NMARI DAJE Arroces de pescado Crust aceos,
Ensal adas de arroz nsal adas de pasta, Ensal adas vegetal es, Frescos j 6venes Mari sco con
salsa Nbluzg&s de concha, Pasif con aalsasggafineras I@sca o azul Pescadg bl anco, Pescado
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un abanico de olores sutiles y fré?iles, dentro de | os cual es destacan | os sabores prinarios
de la uva. QGUSTO Fresco, con cierfo tacto untuoso, con acidez suficiente para mantenerlo
vVivo y sabroso, sin perder su delicadeza especial, con un retrogusto placentero, elegante y

conpleto. Qusto floral y de fruta reci én pel ada.



