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Pinord Marqués De Pluma Roble
Pinord

G )°
Quantitat: 75 cl
Pes aproximat:1.30 gr

Vi Negre

Ribera del duero

IVA del 21 % inclos

No catalogat. Sense existencies

cabernet sauvignon,merlot,tempranillo

o ELABORACI ON Con Tinta Fina de cepas de mas de 35 afios,

Descri pci 6: VARI EDADES Tenpranill o I

la vendima y su sel ecci 6n se realizan nanual mrente. Posteriornente, se naceran a tenperatura
control ada de 23°C durante 21 dias y, a continuaci on, permanecen cuatro neses en barricas de
robl e anericano y francés. Tenperatura de servicio: 18°C MARI DAJE Capén y Pul arda, Cerdo a
|a brasa, C ervo, Codorniz y perdiz, Conejo y liebre, Cordero a |a brasa, Enbutidos curados,
Entrecot, Chul etodn Sol om I'l o, Estofados y carnes con sal sa, Jabali, Jandn curado, Pato,
Pies de cerdo... ASPECTO Rojo picota intenso, linpioy brillante, con ribetes violeta.

AROMA En nariz es conplejo y anplio. Los aromas frutales -frutas rojas frescas- y de regaliz
se conpl ementan con natices de vainilla y especias, My persistente. GJISTO En boca, e
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enors de 18 anys.



