
Descripció: Continuamos con otro formato de explicar o transmitir lo que nos dice la variedad macabeu. Esta vez con
burbujas ancestrales por medio! Este método ancestral es una técnica muy antigua de elaborar espumosos. Estamos
hablando de alrededor del siglo XVI, y seguramente se descubrió por azar. En Francia, en la zona de Limoux, cuando se
comenzó a utilizar recipientes de vidrio y empezaba a aparecer el tapón de corcho, embotellaron un vino, que les pareció
que ya había acabado la fermentación alcohólica. A este vino, debido a las bajas temperaturas, comenzó a fermentar los
azúcares que le quedaban dentro de la botella. Esto dio lugar a descubrir que este vino se había transformado en un vino
espumoso (siempre y cuando las botellas no explotaran). Es aquí donde aparece el método ancestral.  Variedad: Macabeo
de más de 35 años, Llorenç del Penedès, Tarragona. Agricultura ecológica no certificada
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L Apical

IVA del 21 % inclòs

La Branca Online

No catalogat. Sense existències

IVA del 21 % inclòs

Quantitat: 75 cl
Pes aproximat:1.60 gr

Preu orientatiu a día 18.04.26, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 


