
Descripció: elaboración Para entender el Proceso de Elaboración debemos distinguir la materia prima de la que partimos en
cada caso. Madres del Cava que se destilan Son las levaduras expulsados &#8203;&#8203;junto con un poco de vino que
se pierde tras el degüello manual de nuestros cavas. Se recuperan y a partir de ahí, se realiza una única destilación,
separando cuidadosamente las cabezas y las colas, recuperando sólo el corazón del destilado que es la parte más noble, la
de mayor calidad. este destilado se envejece en barricas de diferentes maderas y orígenes durante varios años. Destilado
de brisas de uva Se obtiene mediante la destilación discontinua por arrastre de vapor de las brisas de las variedades más
aromáticas de nuestras vinificaciones, como el Gewürztraminer, muscat y Riesling. Utilizamos sólo el corazón del destilado.
crianza Proceso importantísimo para la calidad final, donde tenemos la obligación de dar continuidad año...
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IVA del 21 % inclòs

La Branca Online

Catalogat. Sense existències

IVA del 21 % inclòs

 Graduació: 42.0º
Quantitat: 50 cl

Pes aproximat:1.30 gr

Preu orientatiu a día 30.10.25, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 


