
Descripción: Vermut Mariol Blanc es un vermut blanco elaborado por Casa Mariol, una bodega de la Terra Alta, Cataluña. Se
produce a partir de vino blanco Macabeo, macerado con más de 150 botánicos locales, lo que le aporta un carácter fresco y
aromático.

Características:
Color: Amarillo limón brillante.

Aroma: Notas cítricas, vainilla y hierbas aromáticas como romero y tomillo.

Sabor: Dulce y seco al 50%, con una entrada intensa y refrescante.

Graduación alcohólica: 15%.

Maridaje y consumo:
Se recomienda servir frío (8ºC), solo o con hielo, acompañado de piel de naranja. Es ideal para aperitivos con olivas,
almendras saladas y patatas fritas. También se puede combinar con tónica para una versión más sorprendente
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Catalogado. Muy pocas existencias

IVA del 21 % incluido

Capacidad: 100 cl
Peso aproximado: 1.60 gr

Precio orientativo a día 13.01.26, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


