
Descripció: Taittinger Brut Réserve es un champagne elegante y equilibrado, elaborado con 40% Chardonnay, 35% Pinot
Noir y 25% Pinot Meunier. Se distingue por su frescura y finura, con una crianza de 3 a 4 años en bodega.

Características:
Graduación alcohólica: No especificada.

Color: Pajizo claro con reflejos dorados.

Aroma: Frutas de hueso (melocotón, albaricoque, ciruela) y flores blancas (acacia, espino blanco).

Sabor: Vivo y fresco, con notas de frutas frescas y miel.

Elaboración:
Este champagne se elabora con uvas de más de 35 viñedos diferentes, seleccionadas en su punto óptimo de maduración.

Maridaje y consumo:
Ideal para acompañar mariscos, pescados y aperitivos

Taittinger Brut Reserva

Champagne

084692501649

IVA del 21 % inclòs
 52.50

La Branca Online

Catalogat. Molt poques existències

IVA del 21 % inclòs

Quantitat: 75 cl
Pes aproximat:1.60 gr

Preu orientatiu a día 28.11.25, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 


