
Baudili Tinto

Vi Negre

Penedés
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Mas Candí

IVA del 21 % inclòs
 11.25

La Branca

Catalogat. Poques existències

IVA del 21 % inclòs

Quantitat: 75 cl
Pes aproximat:1.50 gr

Preu orientatiu a día 17.06.26, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 

Descripció: Baudili Negre és un vi negre natural de la DO Penedès, elaborat per Mas Candí
amb un cupatge de Cabernet Sauvignon (40%), Xarel·el (39%) i Parellada (21%)2. Es distingeix
per la seva frescor i suculència, amb una criança mínima per a preservar el seu caràcter
fruiter. Característiques: Graduació alcohòlica: 13.5%. Color: Vermell robí brillant. Aroma:
Fruites vermelles fresques, amb notes especiades. Sabor: Lleuger i fluid, amb una acidesa
equilibrada. Criança: Aquest vi passa per 6 mesos en dipòsits d'acer inoxidable, sense
filtrar ni clarificar2. Maridatge i consum: Ideal per a acompanyar carns blanques, embotits
i plats mediterranis, servit entre 14 °C i 16 °C.


