
Descripción: Château Du Courlat Cuvée Jean Baptiste es un vino tinto de la AOC Lussac-Saint-Émilion, en la región de
Burdeos, Francia. Se elabora con 100% Merlot, lo que le aporta un perfil redondo y elegante, con buena capacidad de
guarda.

Características:
Variedad: 100% Merlot.

Color: Rojo profundo con reflejos granate.

Aroma: Frutas negras maduras, flores y notas especiadas.

Sabor: Estructurado y refinado, con taninos suaves y un final largo.

Crianza:
Este vino se envejece durante 20 meses en barricas de roble, con un tercio de madera nueva, lo que le aporta complejidad y
profundidad.

Maridaje y consumo:
Ideal para acompañar carnes rojas, guisos y quesos curados, servido entre 16ºC y 18ºC.
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Catalogado. Muy pocas existencias

IVA del 21 % incluido

Capacidad: 75 cl
Peso aproximado: 1.50 gr

Precio orientativo a día 01.04.26, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


