
Descripción: Cairons Xarel·lo es un vino blanco de la DO Penedès, elaborado por Celler Cairons con 100% Xarel·lo. Se
distingue por su estructura y frescura, con una crianza de 5 meses en barricas de castaño2.

Características:
Graduación alcohólica: 12.5%.

Color: Verde-amarillo pálido.

Aroma: Fruta blanca (manzana madura, pera dulce) y notas minerales.

Sabor: Cremoso y equilibrado, con buena acidez y un toque salino.

Elaboración:
Las uvas provienen de viñedos viejos plantados en 1982, en una parcela calcárea conocida como La Cunillera. La
fermentación comienza en depósitos de acero inoxidable y finaliza en barricas de castaño de 400 L, seguida de una crianza
con lías finas durante 5 meses2.

Maridaje y consumo:
Ideal para acompañar formatges frescos, carnes blancas y aperitivos

Cairons Xarel·lo

Vino Blanco

122

IVA del 21 % incluido
 16.50

La Branca Online

Catalogado. Pocas existencias

IVA del 21 % incluido

Capacidad: 75 cl
Peso aproximado: 1.60 gr

Precio orientativo a día 05.07.25, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


