
El Fondo Sumoll

Vi Negre

124

IVA del 21 % inclòs
 12.90

La Branca

Catalogat. Hi ha existències

IVA del 21 % inclòs

Quantitat: 75 cl
Pes aproximat:1.60 gr

Preu orientatiu a día 15.06.26, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 

Descripció: El Fons Sumoll és un vi negre, elaborat per Puig Batet amb la varietat autòctona
Sumoll. Es caracteritza pel seu perfil fresc i afruitat, amb una expressió autèntica del
terroir català. Característiques: Varietat: 100% Sumoll. Color: Rojo violaci amb rivet
granat. Aroma: Fruits del bosc, pruna i records de raspón. Sabor: Fresc, amb tanins marcats
i un final herbaci de persistència mitjana. Criança: Aquest vi s'elabora sense criança, la
qual cosa ressalta el seu caràcter vibrant i juvenil. Maridatge i consum: Ideal per a
acompanyar embotits, carns blanques i formatges semicurats, servit entre 14 °C i 16 °C


