
Descripció: Grand Marnier es un licor francés creado en 1880 por Alexandre Marnier-Lapostolle. Se elabora a partir de una
mezcla de coñac y esencia destilada de naranja amarga, lo que le aporta un perfil aromático complejo y equilibrado.

Características:
Graduación alcohólica: 40%.

Color: Ámbar profundo.

Aroma: Notas de naranja, vainilla y roble.

Sabor: Dulce y especiado, con un toque cítrico y final persistente.

Variedades:
Cordon Rouge: La versión clásica y más conocida.

Cuvée Louis-Alexandre: Con mayor presencia de coñac.

Cuvée du Centenaire: Elaborado con coñac de hasta 25 años.

Grande Cuvée Quintessence: La versión más exclusiva.



Maridaje y consumo:
Se recomienda disfrutarlo solo, con hielo o en cócteles como el Grand Margarita, el Sidecar o el B-52. También se usa en
repostería, en postres como crêpes Suzette y Bûche de Noël.
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 Graduació: 1.7º
Quantitat: 70 cl

Pes aproximat:1.70 gr

Preu orientatiu a día 12.01.26, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 


