
Descripción: Chartreuse Amarillo, también conocida como Chartreuse Jaune, es un licor francés elaborado por los monjes
cartujos desde 1840. Se distingue por su dulzura y suavidad, con un perfil especiado y floral.

Características:
Graduación alcohólica: 43%.

Color: Amarillo intenso, obtenido de ingredientes naturales como el azafrán.

Aroma: Cúrcuma, cítricos y anís.

Sabor: Suave y especiado, con notas florales prolongadas.

Elaboración:
Se produce con 130 plantas, flores, corteza, raíces y especias, siguiendo un proceso de destilación y maceración en varias
etapas. Luego, envejece en barricas de roble para desarrollar su complejidad.

Maridaje y consumo:
Ideal para disfrutar solo, frío entre 12ºC y 13ºC, o con hielo. También se utiliza en cócteles clásicos desde el siglo XIX.
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Licores
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IVA del 21 % incluido
 36.85

La Branca Online

Catalogado. Muy pocas existencias

IVA del 21 % incluido

Capacidad: 70 cl
Peso aproximado: 1.60 gr

Precio orientativo a día 02.02.26, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


