
Descripción: Louis Roederer Brut Premier es un champán emblemático de la casa Louis Roederer, reconocido por su
equilibrio entre frescura, estructura y complejidad. Se elabora con una mezcla de Pinot Noir (40%), Chardonnay (40%) y
Pinot Meunier (20%), envejecido durante 3 años en las bodegas de Roederer y con un mínimo de 6 meses tras el degüelle.

Características:
Graduación alcohólica: 12%.

Color: Dorado brillante con burbuja fina y persistente.

Aroma: Notas de frutas blancas, cítricos y brioche.

Sabor: Fresco y elegante, con una textura estructurada y un final largo.

Maridaje y consumo:
Ideal para acompañar mariscos, langostinos y sopas de marisco, servido entre 8ºC y 10ºC.
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IVA del 21 % incluido
 57.50

La Branca Online

Catalogado. Muy pocas existencias

IVA del 21 % incluido

Capacidad: 75 cl
Peso aproximado: 1.60 gr

Precio orientativo a día 03.07.25, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


