
Descripción: La Serpiente Emplumada Mezcal es un mezcal artesanal elaborado con 100% agave Espadín, siguiendo
métodos tradicionales de producción. Se distingue por su perfil ahumado y afrutado, con un equilibrio entre dulzura y
especias.

Características:
Graduación alcohólica: 40% - 45%, según la variante.

Color: Transparente e incoloro.

Aroma: Agave horneado, manzana verde y peras.

Sabor: Notas de frutos secos, caramelo y especias.

Elaboración:
El agave Espadín se cocina en un horno de piedra subterráneo durante 4 días, lo que le aporta su característico aroma
ahumado. Luego, se tritura con tahona de piedra y se fermenta de manera natural antes de la destilación.

Maridaje y consumo:
Perfecto para disfrutar solo, con hielo o en cócteles, resaltando su carácter ahumado y especiado.

La Serpiente Emplumada Mezcal

Licores

3451740400068

IVA del 21 % incluido
 42.50

La Branca Online

Catalogado. Muy pocas existencias

IVA del 21 % incluido

Capacidad: 70 cl
Peso aproximado: 1.60 gr

Precio orientativo a día 25.07.25, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


