
Descripció: La Serpiente Emplumada Mezcal es un mezcal artesanal elaborado con 100% agave Espadín, siguiendo
métodos tradicionales de producción. Se distingue por su perfil ahumado y afrutado, con un equilibrio entre dulzura y
especias.

Características:
Graduación alcohólica: 40% - 45%, según la variante.

Color: Transparente e incoloro.

Aroma: Agave horneado, manzana verde y peras.

Sabor: Notas de frutos secos, caramelo y especias.

Elaboración:
El agave Espadín se cocina en un horno de piedra subterráneo durante 4 días, lo que le aporta su característico aroma
ahumado. Luego, se tritura con tahona de piedra y se fermenta de manera natural antes de la destilación.

Maridaje y consumo:
Perfecto para disfrutar solo, con hielo o en cócteles, resaltando su carácter ahumado y especiado.
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IVA del 21 % inclòs
 42.50

La Branca Online

Catalogat. Molt poques existències

IVA del 21 % inclòs

Quantitat: 70 cl
Pes aproximat:1.60 gr

Preu orientatiu a día 05.11.25, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 


