
Descripción: Grappa di Moscato Montanaro es una grappa italiana elaborada con orujo de uvas Moscato, destilada en
alambiques de cobre según el método tradicional de Montanaro. Se caracteriza por su perfil aromático y afrutado, con una
textura suave y un final largo2.

Características:
Origen: Italia.

Graduación alcohólica: 40%.

Color: Amarillo pajizo suave.

Aroma: Floral y afrutado, con notas de uvas dulces y vainilla.

Sabor: Equilibrado y aromático, con un final persistente.

Maridaje y consumo:
Perfecta para disfrutar sola, ligeramente fría o como digestivo, acompañada de frutas frescas o chocolate.
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Catalogado. Muy pocas existencias

IVA del 21 % incluido

Capacidad: 70 cl
Peso aproximado: 1.60 gr

Precio orientativo a día 06.07.25, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


