
Descripción: Origen: Sant Sadurní d’Anoia (DO Cava)

Formato: Botella Magnum (1,5 L), ideal para celebraciones y para una evolución más fina

Uvas: Macabeo, Xarel·lo y Parellada

Crianza: Reserva, con unos 15–24 meses sobre lías según añada

Estilo: Seco (sin azúcar añadido), elegante y muy fresco

Notas típicas: Manzana verde, cítricos, flores blancas, toques de panadería y un fondo ligeramente mineral

Carácter: Burbuja fina, sensación cremosa, final limpio y persistente

Maridaje: Aperitivos, marisco, sushi, arroces, pescados y platos ligeros

Es un cava pensado para quienes buscan pureza, frescura y finura, y en formato Magnum suele ganar en complejidad y
suavidad.

Vilarnau Brut Nature Reserva Magnum

Cava Blanc

8410023016582

IVA del 21 % incluido
 22.20

La Branca Online

Catalogado. Pocas existencias

IVA del 21 % incluido

Capacidad: 150 cl
Peso aproximado: 3.00 gr

Precio orientativo a día 20.04.26, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


