
Descripción: Comte de Subirats Brut Nature es un cava elaborado con 50% Macabeo, 35% Parellada y 15% Xarel·lo. Se
envejece durante 12 meses en botella, lo que le aporta una gran frescura y equilibrio2.

Presenta un color amarillo pajizo pálido brillante y una burbuja fina y persistente. En nariz, destacan aromas de manzana
verde, cítricos y flores blancas, con notas de crianza. En boca, es fresco, equilibrado y con acidez vibrante, dejando un final
persistente y un elegante toque mineral.

Este cava es ideal para mariscos, pescados, arroces y carnes blancas

Comte De Subirats Brut Nature

Cava Blanc

8410023022477

IVA del 21 % incluido
 5.80

La Branca Online

Catalogado. Hay existencias

IVA del 21 % incluido

Capacidad: 75 cl
Peso aproximado: 1.60 gr

Precio orientativo a día 12.01.26, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


