
Npu Amontillado

Generós

Jerez

8410161141108

palomino fino

Bodegas Sanchez Romate

IVA del 21 % inclòs
 17.86

La Branca

Catalogat. Poques existències

IVA del 21 % inclòs

 Graduació: 19.0º
Quantitat: 70 cl

Pes aproximat:1.30 gr

Preu orientatiu a día 22.07.26, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 

Descripció: El Amontillado NPU és un vi generós elaborat per Cellers Sánchez Romate, una
dels cellers més tradicionals de Jerez de la Frontera. Es produeix amb raïm Palomino Fino i
passa per un doble procés de criança: primer baix vel de flor, i després una criança
oxidativa sense flor durant 30 anys, la qual cosa li atorga una gran complexitat. Presenta
un color ambre brillant, amb aromes de fruita seca, tabac i roure torrat. En boca, és molt
sec i suau, amb una acidesa equilibrada i un final llarg amb notes d'avellana. Es recomana
servir-ho entre 12 i 14 °C, ideal per a acompanyar sopes, carns blanques, peixos grassos com
la tonyina, bolets i formatges semicurats.


