
Descripción: ARIEDADES Garnacha  ELABORACIÓN Vino añejo de crianza de alta graduación para que mantenga su
estructura con las once hierbas seleccionadas cuidadosamente en nuestra comarca, debidamente mezcladas y maceradas
durante más de seis meses. A continuación, se filtra y se embotella.  Graduación alcohólica: 15%  ASPECTO Brillante, de
tono dorado viejo.  AROMA Se aprecian las diferentes hierbas que forman parte de este vino  GUSTO Las hierbas
maceradas con el vino añejo ofrecen un exquisito gusto a muchos platos, ya sean asados o estofados de carnes, legumbres
y pescados.

Gran Chef

Vino Para Cocinar

Catalunya

8410631500008

garnacha blanca

Pinord

IVA del 21 % incluido
 4.50

La Branca Online

Catalogado. Muy pocas existencias

IVA del 21 % incluido

 Graduación: 15.0º
Capacidad: 75 cl

Peso aproximado: 1.30 gr

Precio orientativo a día 16.12.25, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


