
Descripció: ARIEDADES Garnacha  ELABORACIÓN Vino añejo de crianza de alta graduación para que mantenga su
estructura con las once hierbas seleccionadas cuidadosamente en nuestra comarca, debidamente mezcladas y maceradas
durante más de seis meses. A continuación, se filtra y se embotella.  Graduación alcohólica: 15%  ASPECTO Brillante, de
tono dorado viejo.  AROMA Se aprecian las diferentes hierbas que forman parte de este vino  GUSTO Las hierbas
maceradas con el vino añejo ofrecen un exquisito gusto a muchos platos, ya sean asados o estofados de carnes, legumbres
y pescados.
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Catalogat. Molt poques existències

IVA del 21 % inclòs

 Graduació: 15.0º
Quantitat: 75 cl

Pes aproximat:1.30 gr

Preu orientatiu a día 08.02.26, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 


