La Branca Online

Gaudiana Blanc de blancs
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Quantitat: 75 cl
Pes aproximat:1.30 gr

Vi Blanc

CatalogalP sp@d@sgisténcies

IVA del 21 % inclos

Descripcio: ARIEDADES Macabeo, Muscat, Parellada, Xarel-lo ELABORACION Una vez entra la uva, la dejamos macerar
durante 24 horas en frio para conseguir extraer los maximos aromas. A continuacion, se fermenta a baja temperatura
durante 21 dias para intentar conservar los aromas de la uva al maximo. Temperatura de servicio: 6°C MARIDAJE Arroces
de pescado, Arroces mixtos, Crustaceos, Moluscos de cencha)asia con salsa de pesto, Pasta con salsa de tomate, Pasta
con salsas cremosas, Pasta con salsas marineras, Pescado blanco, Pescados con salsa, Pizza ASPECTO De color Verde
palido, brillante y muy atractivo. AROMA De gran complejidad aromética: frutas citricas como la manzana verde, aromas
florales y de fruta blanca. GUSTO En boca tiene una entrada muy agradable, nos aporta frescura y aromas de la fruta
blanca y citrica que notamos en nariz. Tiene una buena complejidad en boca , bien equilibrado y con un pos gusto largo.

Preu orientatiu a dia 31.07.25, aquest pot variar segons disponibilitat i existéncies. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda esta
prohibida a menors de 18 anys.



