
Descripción: Parxet Brut Nature Vintage es un cava elaborado por Parxet, una bodega con tradición vinícola desde el siglo
XVIII. Se produce en la D.O. Alella, cerca de Barcelona, utilizando el método tradicional champenoise.

Características:
Variedades de uva: Pansa Blanca (variedad local), Macabeo y Parellada.

Crianza: Mínimo 24 meses en cavas subterráneas.

Color: Amarillo pálido con reflejos verdes.

Aroma: Frutas blancas, notas herbáceas y recuerdos de bollería.

Sabor: Fresco, seco y elegante, con burbuja fina y persistente.

Graduación alcohólica: 11,5%.

Maridaje y consumo:
Se recomienda servir entre 6ºC y 8ºC, ideal para acompañar mariscos, pescados, arroces y aperitivos. Su perfil seco lo hace
perfecto para disfrutar durante toda la comida.
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 Graduación: 12.0º
Capacidad: 75 cl

Peso aproximado: 1.60 gr

Precio orientativo a día 14.03.26, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


