
Descripció: El Aromes de Montserrat es un licor de hierbas tradicional de Cataluña, elaborado con 12 botánicos como
tomillo, enebro, lavanda, canela y clavo. Su origen se remonta a los monjes benedictinos del Monasterio de Montserrat,
quienes lo crearon como un remedio estomacal.

Este licor tiene una graduación alcohólica de 31% y se recomienda servirlo muy frío o con hielo. Su producción ha pasado
de los monjes a la fábrica Anís del Mono de Badalona, manteniendo la receta original

Aromes De Montserrat

Licors

8412830070054

Anis Del Mono

IVA del 21 % inclòs
 16.85

La Branca Online

Catalogat. Molt poques existències

IVA del 21 % inclòs

 Graduació: 31.0º
Quantitat: 70 cl

Pes aproximat:1.30 gr

Preu orientatiu a día 12.01.26, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 


