
Masia Freyé Syrah Tempranillo

Vi Negre

8413216101836

IVA del 21 % inclòs
 8.35

La Branca

Catalogat. Poques existències

IVA del 21 % inclòs

Quantitat: 75 cl
Pes aproximat:1.60 gr

Preu orientatiu a día 15.06.26, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 

Descripció: Masia Freyé Syrah Ull de llebre és un vi negre de la D.O. Penedès, elaborat per
Masia Vallformosa. Es compon de Syrah i Ull de llebre, amb una criança de 5 mesos en barrica
de roure, la qual cosa li aporta complexitat i estructura2. Característiques: Graduació
alcohòlica: 14%. Color: Cirera granada intens. Aroma: Fruites vermelles (cirera, pruna),
espècies (clau) i notes torrades. Sabor: Compacte, amb tanins madurs i un final equilibrat.
Maridatge i consum: Es recomana servir entre 16 °C i 18 °C, ideal per a acompanyar carns
vermelles, embotits ibèrics i formatges curats


