
Descripció: Vino tinto de la D.O. Montsant, elaborado por Celler Cooperatiu Cornudella. Se compone de 50% Cariñena y
50% Garnacha, con una crianza de entre 5 y 6 meses en barrica vieja.

Características:
Graduación alcohólica: 14%.

Color: Rojo picota con borde granate-violáceo.

Aroma: Buena intensidad, con carga frutal, balsámicos y notas mentoladas.

Sabor: Suave, equilibrado, con taninos golosos y un final fresco.

Maridaje y consumo:
Se recomienda servir entre 15ºC y 17ºC, ideal para acompañar carnes rojas, embutidos ibéricos y quesos curados.
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 Graduació: 14.0º
Quantitat: 75 cl

Pes aproximat:1.35 gr

Preu orientatiu a día 21.08.25, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 


