
Siset Vermut

Vermut Vermell

Catalunya

8423426000829

Mascaró

IVA del 21 % inclòs
 11.50

La Branca

Catalogat. Poques existències

IVA del 21 % inclòs

Quantitat: 70 cl
Pes aproximat:1.50 gr

Preu orientatiu a día 16.07.26, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 

Descripció: Des de 1946 la família MASCARÓ s'ha preocupat de controlar la qualitat dels seus
productes al llarg de tot el procés d'elaboració, des de la vinya fins a l'embotellat. El vi
que utilitzem per a elaborar aquest vermut és de la varietat Parellada i procedeix de la
nostra finca “Mas Miquel”, antigament propietat dels monjos del veí Monestir Cistercenc de
Santes Creus (Tarragona). Per a l'elaboració d'aquest vermut hem utilitzat holandas de la
varietat Ugni Blanc envellides en les soleres de Narcís Mascaró, fundador de MASCARÓ, i que
era conegut familiarment com “Siset”. El gust amarg i l'aroma característics del vermut els
aporta un conjunt de botànics entre els quals trobem l'absenta, del gènere artemísia, el
ginebre i la taronja, entre altres. TAST Brillant i nítid de color caoba amb reflexos
ataronjats. Aspecte límpid i brillant. En nas presenta notes d'herbes aromàtiques,
regalèssia i un lleuger toc balsàmic. Bona intensitat en boca amb un excel·lent equilibri



entre acidesa i amargor. Amb un punt dolç d'entrada, lleuger toc amarg i elegant final.
Intens, llarg i fresc gràcies als tocs cítrics.


