
Iii Lustros Magnum

Corpinnat Blanco

8424918429661

IVA del 21 % incluido
 71.00

La Branca

Catalogado. Muy pocas existencias

IVA del 21 % incluido

Capacidad: 150 cl
Peso aproximado: 1.60 gr

Precio orientativo a día 22.07.26, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 



Descripción: El Gramona III Lustros Magnum es un cava Gran Reserva Brut Nature de la bodega Gramona, elaborado bajo
la marca Corpinnat en Sant Sadurní d’Anoia (Penedès, Cataluña). Se presenta en formato magnum (1,5 L) y es uno de los
espumosos más emblemáticos de la casa.
 Características principales
Bodega: Gramona (Sant Sadurní d’Anoia, Penedès).
Denominación: Corpinnat (espumosos de calidad del Penedès).
Formato: Magnum (1,5 L).
Variedades de uva: Xarel·lo y Macabeo (aprox. 70% Xarel·lo, 30% Macabeo).
Estilo: Brut Nature (sin azúcar añadido).
Crianza: Más de 80 meses en botella con tapón de corcho natural.
Viticultura: Ecológica y biodinámica, sin herbicidas ni pesticidas químicos.
Notas de cata:
Color pajizo con reflejos dorados.
Aromas de fruta madura, hierbas mediterráneas y frutos secos.
En boca es elegante, vibrante, con estructura cremosa y final largo.
 Contexto histórico
El III Lustros se elabora desde 1951, siendo uno de los cavas más longevos y reconocidos de Gramona.
Procede de la finca Font de Jui, situada entre el río Anoia y el cerro de Mas Escorpí, donde se cultivan las variedades
autóctonas con prácticas biodinámicas.
Cada botella se envuelve en celofán vegetal compostable, un detalle artesanal que refleja el compromiso de la bodega con
la sostenibilidad.


