
Descripción: Marc de Gramona es un destilado único elaborado por Gramona, pionero en la producción de Marc de Cava en
España desde la década de los 70. Se obtiene a partir de la destilación de orujos de uva Xarel·lo y Parellada, así como de
las levaduras expulsadas tras el degüelle manual de sus cavas de larga crianza.

Este destilado presenta una graduación alcohólica del 42% y se envejece en barricas de roble francés y castaño, lo que le
aporta una gran complejidad aromática. En nariz, destacan matices de tomillo, césped mojado, frutos secos y notas
balsámicas. En boca, es sedoso, intenso y rotundo, con un final seco y largo

Marc De Gramona

Licores

8424918605003

IVA del 21 % incluido
 24.50

La Branca Online

Catalogado. Pocas existencias

IVA del 21 % incluido

Capacidad: 50 cl
Peso aproximado: 1.20 gr

Precio orientativo a día 02.02.26, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


