
Gotim Bru Tinto

Vi Negre

Costers del segre

8425235753026

 tempranillo,cabernet sauvignon,merlot,garnacha,syrah 

Castell del remei

IVA del 21 % inclòs
 9.60

La Branca

Catalogat. Poques existències

IVA del 21 % inclòs

 Graduació: 14.5º
Quantitat: 75 cl

Pes aproximat:1.30 gr

Preu orientatiu a día 04.06.26, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 

Descripció: El Gotim Bru Tinto és un vi negre equilibrat i elegant, elaborat per Castell del
Remei en la D.O. Costers del Segre. Es compon d'una mescla de Garnacha, Ull de llebre, Syrah
i Cabernet Sauvignon, amb una criança de 8 mesos en barriques de roure americà i francès. En
nas, destaca per la seva potència aromàtica, amb notes de fruites vermelles madures,
espècies dolces i herbes aromàtiques. En boca, és voluminós i sedós, amb una acidesa ben
integrada i un final persistent i equilibrat.


