
Descripción: Forvm Chardonnay Vinagre es un vinagre agridulce elaborado en Penedès, Cataluña, a partir de vinos de alta
calidad de la variedad Chardonnay. Se envejece artesanalmente en barricas de roble durante tres años, lo que le aporta un
perfil suave y equilibrado2.

Características:
Origen: Penedès, Cataluña.

Variedad: Chardonnay.

Envejecimiento: 3 años en barricas de roble.

Sabor: Suave, transparente y con un toque dulce.

Maridaje y consumo:
Ideal para acompañar pescados, mariscos, ensaladas, quesos y salsas, además de ser perfecto para reducciones a fuego
lento

Forvm Chardonnay Vinagre

Vinagre

8426365000196

IVA del 10 % incluido
 11.90

La Branca Online

Catalogado. Muy pocas existencias

IVA del 10 % incluido

Capacidad: 50 cl
Peso aproximado: 1.00 gr

Precio orientativo a día 27.02.26, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


