
Augustus Chardonnay

Vi Blanc

8426365001322

IVA del 21 % inclòs
 22.60

La Branca

Catalogat. Poques existències

IVA del 21 % inclòs

Quantitat: 75 cl
Pes aproximat:1.60 gr

Preu orientatiu a día 21.07.26, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 



Descripció: Augustus Chardonnay es un vino blanco elegante y expresivo elaborado por la bodega Augustus Forum, situada
en el corazón del Baix Penedès, cerca de Sant Vicenç de Calders. Esta bodega familiar se especializa en vinos tranquilos y
vinagres gourmet, y su Chardonnay es uno de sus emblemas.

 Características principales
Tipo: Vino blanco seco con crianza

Variedad: 100% Chardonnay

Denominación: Vino de Pago (no adscrito a DO, pero con reconocimiento de calidad)

Alcohol: 13–13,5%

Volumen: 75 cl

 Elaboración
Vendimia manual en cajas pequeñas

Fermentación en barricas de roble francés

Crianza sobre lías durante 4–6 meses

Clarificación y filtrado suave para preservar aromas

 Nota de cata
Color: Amarillo dorado con reflejos verdosos

Nariz: Fruta tropical (piña, mango), cítricos, vainilla y mantequilla

Boca: Voluminoso, untuoso, con buena acidez y final largo y elegante

 Maridaje recomendado
Mariscos y crustáceos

Pescados al horno o en salsa

Risottos cremosos

Quesos suaves y semicurados

Pollo con salsas ligeras

Este Chardonnay es ideal para quienes buscan blancos con cuerpo y complejidad, sin perder frescura


