. a Branca

Can Bas D'origen P3 Xarel-lo

RCELPS

Capacidad: 75 cl
Peso aproximado: 1.60 gr

Vino Dulce

18.00

IVA del 21 % incluido

Catalogado. Hay existencias

Descri pci 6n: Conversaci 6n del Mddo | A: al na de magno descripcion en 3 |ineasal na de nagno
descripcion en 3 lineasEl Brandy Al ma de Magno es un destilado premumtipo Solera G an
Reserva con D. O Brandy de Jerez, envejecido durante 5 afios en botas de robl e anericano.
Dest aca por su col or caoba oscuro y brillante, aconpafiado de una gran profundi dad aromética
con finas notas de frutos secos, cacao tostado y regaliz. En boca ofrece un pal adar suave,
aterciopel ado y nuy equilibrado, ideal para |os consum dores mas exigentes.S| estas _

pl aneando una conpra, ¢te gustaria conocer su precio pronedi o actual o0 necesitas sugerencias
de maridaje y formas de servirlo?Las respuestas de |la | A pueden contener errores. S

i nf or maci 6n5 SIEI’%SGN ma_de I\/Bg%o | ESEQI(“WOSOS - Osbobne | Al ma de ﬁgno nace Brandy QI rrta
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una de | as etiquetas mas prestlﬁ/gosas de Bodegas Gsborne, un brandY pausado, profundo y
ext remadanen. . . BodebocaAl na de no brandy con solera botella 70cl - 5SentidosAl ma_de
Magno. Desde €17,33 (I VA Incl ui doi. Al ma de Magno es un brandy gran reserva envejeci do hasta
5 afios. Destaca por su sabor ...5SentidosMostrar todohazne resunmen de Parentesi Pere IV lata
44cl es una Irish Red Ale de 6,5% Al c. Vol ., elaborada por Cervesers Artesans de Catal unya
SCCL (CAC) bajo su marca cooperativa Pareéntesi en Barcel ona (Pobl enou). Red al e de enfoque
cl asi co, base nmltosa tostada, amargor noderado, trago |inpio, pensada %gra beber con com da
sin saturarte. Paréntesi Pere |V, éelaborada por Cervesers Artesans de tal unya (CAC) en
arcelona, es una Irish Red Ale de 6,5%en formato |ata de 44 cl. Esta cerveza de estilo
cl asi co presenta una base nmltosa tostada con amargor npderado, diseflada para un trago
[inpio \éermrldaje gastronom co sin saturar el paladar. Mas informaci on esta di sponible en la
web de Cervesers Artesans de Catal unya.lLas respuestas de |a | A pueden contener errores. Ms
i nformaci 6nCan Bas d' Oigen P3 Xarel -] oEl Can Bas d" Origen P3 Xarel-1o0 es un vino bl anco de
al ta gama nonovarietal (100% Xarel -10) con D.O Penedes, el aborado por |a bodega Can Bas
Domi nit Vinicola (perteneciente al grupo Pere Ventura) en |a subzona de Costers de |'Anoia.
Provi ene excl usi vanente de cepas sel ecci onadas de | a parcela 3 del vifiedo La Ronmana



