
Descripció:  El Vermouth Padró & Co. Dorado Amargo Suave es un vermut premium elaborado en Bràfim, Tarragona, con un
perfil amargo y refrescante. Se elabora con vino Macabeo de cosecha propia y una cuidadosa selección de botánicos
infusionados en alcohol, entre los que destacan la genciana y la quina, conocidos por sus propiedades digestivas y su
intenso sabor.

Este vermut envejece durante nueve meses en barricas de castaño, lo que le aporta una textura aterciopelada y un carácter
balsámico. Su color dorado brillante refleja su pureza y artesanía, mientras que en boca ofrece un equilibrio entre dulzura y
amargor, con un final largo y persistente.

Es ideal para maridar con quesos curados, foie y postres cítricos, y también se puede disfrutar en cócteles o incluso en un
granizado de limón en verano
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 Graduació: 18.0º
Quantitat: 70 cl

Pes aproximat:1.20 gr

Preu orientatiu a día 02.02.26, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 


