
Descripción: Clot d’Encís Ranci es un vino tradicional de la DO Terra Alta, elaborado por Sant Josep Vins mediante el
método de soleras, con una solera original que data de 1962. Se distingue por su complejidad y elegancia, con un perfil seco
y envejecido.

Características:
Variedad: Garnacha Blanca.

Graduación alcohólica: 15.5%.

Color: Oro viejo brillante.

Aroma: Frutos secos, cítricos y frutas deshidratadas.

Sabor: Intenso y fresco, con una persistencia larguísima.

Elaboración:
Este vino se envejece en barricas de roble con una crianza oxidativa, lo que le aporta su carácter único.

Maridaje y consumo:
Ideal para acompañar frutos secos garrapiñados, marrón glacé, tarta Sacher y fresas marinadas, servido a 12ºC en copa tipo



Jerez

Clot D'encís Ranci

Rancio

8428955000777

IVA del 21 % incluido
 8.85

La Branca Online

Catalogado. Muy pocas existencias

IVA del 21 % incluido

Capacidad: 75 cl
Peso aproximado: 1.50 gr

Precio orientativo a día 21.12.25, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


