Descripci6: Clot d’Encis Ranci es un vino tradicional de la DO Terra Alta, elaborado por Sant Josep Vins mediante el método
de soleras, con una solera original que data de 1962. Se distingue por su complejidad y elegancia, con un perfil seco y
envejecido.

Caracteristicas:
Variedad: Garnacha Blanca.

Graduacion alcohdlica: 15.5%.

Color: Oro viejo brillante.

Aroma: Frutos secos, citricos y frutas deshidratadas.
Sabor: Intenso y fresco, con una persistencia larguisima.

Elaboracion:
Este vino se envejece en barricas de roble con una crianza oxidativa, lo que le aporta su caracter unico.

Maridaje y consumo:
Ideal para acompadar frutos secos garrapifiados, marron glacé, tarta Sacher y fresas marinadas, servido a 12°C en copa tipo
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Quantitat: 75 cl
Pes aproximat:1.50 gr

Ranci

Catalogat. Molt poques existéncies

8.85

IVA del 21 % inclos

Preu orientatiu a dia 21.12.25, aquest pot variar segons disponibilitat i existéncies. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda esta
prohibida a menors de 18 anys.



