
Descripció: amins del Priorat es un vino tinto elaborado por Álvaro Palacios bajo la DOQ Priorat. Es un coupage de
Garnacha (45%), Cariñena (17%), Cabernet Sauvignon (13%), Merlot (10%), Syrah (9%) y otras variedades blancas (6%).

Se envejece durante 4 meses en barricas de roble francés, lo que le aporta complejidad y estructura. Presenta un color rojo
intenso, con aromas de frutas rojas como cerezas y frambuesas, acompañados de toques especiados. En boca, es jugoso y
fresco, con taninos suaves y un final persistente.

Es ideal para acompañar carnes rojas, embutidos, legumbres, quesos curados y setas

Camins Del Priorat

Vi Negre

8429073023013

IVA del 21 % inclòs
 25.50

La Branca Online

Catalogat. Poques existències

IVA del 21 % inclòs

Quantitat: 75 cl
Pes aproximat:1.60 gr

Preu orientatiu a día 20.12.25, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 


