Descripci6: Gratallops 2022 — Alvaro Palacios
DOQ Priorat — “Vi de Vila” de Gratallops

&#127807; Uvas
80% Garnacha

19% Carifiena (Samso)
1% mezcla de Garnacha blanca, Macabeo y Pedro Ximénez

&#128205; Origen
Vifas en distintas parcelas del municipio de Gratallops, uno de los terrufios mas embleméticos del Priorat.

&#128293; Estilo
Un tinto que combina potencia, profundidad y elegancia, con la mineralidad tipica de la pizarra (“llicorella”). Es una
interpretacion moderna del Priorat: mas fina, fresca y equilibrada.

&#127815; Crianza y elaboracion
Tinto de corte moderno, con crianza (no se especifica en todas las fuentes, pero suele rondar los 12—16 meses en madera
en este vino).



Produccién aproximada: 21.&*8.'6‘5'8 ran Ca O n I I n e

&#127870; Graduacion
14,5% vol.

&#128067; Notas de cata
Aromas mediterraneos: hierbas arom@spatael JIpS 2 O 2 2
Fruta roja madura, fondo mineral y especias.

Boca fresca, con acidez...

Quantitat: 75 cl
Pes aproximat:1.50 gr

Vi Negre

Catalogat. Molt poques existéncies

70.90

IVA del 21 % inclos

Preu orientatiu a dia 27.12.25, aquest pot variar segons disponibilitat i existéncies. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda esta
prohibida a menors de 18 anys.



