. a Branca

Gratallops 2022

Quantitat: 75 cl
Pes aproximat:1.50 gr

Vi Negre

70.90

IVA del 21 % inclos

Catalogat. Molt poques existencies

Preu orientatiu a dia 13.06.26, aquest pot variar segons disponibilitat i existéncies. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda esta
prohibida a menors de 18 anys.



Descripcio: Gratallops 2022 — Alvaro Palacios
DOQ Priorat — Vi de Vila de Gratallops

Raims
80% Garnatxa

19% Carinyena (Samso)
1% barreja de Garnatxa blanca, Macabeu i Pedro Ximénez

Origen
Vinyes a diferents parcel-les del municipi de Gratallops, un dels terrers més emblematics del Priorat.

Estil .
Un negre que combina poténcia, profunditat i elegancia, amb la mineralitat tipica de la pissarra (llicorella). Es una
interpretacié moderna del Priorat: més fina, fresca i equilibrada.

Crianca i elaboracio ] » R .
Negre de tall modern, amb crianca (no s'especifica a totes les fonts, pero sol rondar els 12—16 mesos en fusta en aquest vi).

Produccié aproximada: 21.000 ampolles.

Graduaci6
14,5% vol.

Notes de tast ) o o
Aromes mediterranis: herbes aromatiques com anis i fonoll.

Fruita vermella madura, fons mineral i espécies.
Boca fresca, amb acidesa moderada i tani polit.



