
Ratafia De L'ermità Dels Pirineus

Ratafia

8429144888886

IVA del 21 % inclòs
 14.50

La Branca

Catalogat. Poques existències

IVA del 21 % inclòs

Quantitat: 70 cl
Pes aproximat:1.60 gr

Preu orientatiu a día 18.06.26, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 

Descripció: Ratafia de l’Ermità dels Pirineus és una ratafia tradicional catalana, elaborada
a partir d'una recepta del segle XVIII trobada en els arxius dels Caputxins per Fra Valentí
Serra de Manresa2. Es distingeix per la seva intensitat aromàtica i equilibri, amb una
mescla de 17 plantes aromàtiques i fruites macerades en aiguardent de vino2.
Característiques: Graduació alcohòlica: 26%. Format: 50 cl. Color: Ambre fosc. Aroma: Herbes
mediterrànies, fruita seca i espècies. Sabor: Dolç i complex, amb notes balsàmiques i un
final persistent. Elaboració: La recepta original es basa en la maceració d'herbes i fruites
en aiguardent de vi, seguint un procés artesanal que ha perdurat durant siglos2. Maridatge i
consum: Ideal per a gaudir només, amb gel o en còctels, servit a temperatura ambient o
lleugerament fred


