Descripci6: Ratafia de I'Ermita dels Pirineus es una ratafia tradicional catalana, elaborada a partir de una receta del siglo
XVIII encontrada en los archivos de los Capuchinos por Fra Valenti Serra de Manresa2. Se distingue por su intensidad
aromatica y equilibrio, con una mezcla de 17 plantas aromaticas y frutas maceradas en aguardiente de vino2.

Caracteristicas:
Graduacion alcohdlica: 26%.

Formato: 50 cl.

Color: Ambar oscuro.

Aroma: Hierbas mediterraneas, frutos secos y especias.

Sabor: Dulce y complejo, con notas balsamicas y un final persistente.

Elaboracion:

La receta original se basa en la maceracion de hierbas y frutas en aguardiente de vino, siguiendo un proceso artesanal que

ha perdurado durante siglos2.

Maridaje y consumo:



Ideal para disfrutar solo, con [ielo 0 en cqcteles, servido a temperatura affiente 0 Ireramente frio

Ratafia De L'ermita Dels Pirineus
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Quantitat: 70 cl
Pes aproximat:1.60 gr

Ratafia

Catalogat. Pogues existencies

14.50

IVA del 21 % inclos

Preu orientatiu a dia 28.11.25, aquest pot variar segons disponibilitat i existéncies. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda esta
prohibida a menors de 18 anys.



