
Descripción: ELABORACIÓN Un vino joven elaborado a base de uva de recogida manual y de cultivo ecológico.
Fermentación tradicional durante 24 días sin añadir levaduras seleccionadas.  NOTA DE CATA Color: rojo medio. Aroma:
bayas rojas, notas especiadas y toques minerales. Sabor: afrutado y especiado, seco y equilibrado con un final refrescante. 
MARIDAJE Carne y ave asada a la parrilla, guisados y salsas consistentes. Un vino juguetón en la mesa. Se recomienda
refrescar ligeramente en verano.

Petit Caus Tinto

Vino Tinto

Penedès

8429758111042

tempranillo,syrah,cabernet franc,merlot,cabernet sauvignon

Can Ràfols dels caus

IVA del 21 % incluido
 9.40
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IVA del 21 % incluido

 Graduación: 12.5º
Capacidad: 75 cl

Peso aproximado: 1.30 gr

Precio orientativo a día 27.02.26, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


