
Descripción: ELABORACIÓN Uva procedente de viñedos de cultivo ecológico mediante recogida manual. Fermentación
tradicional sin añadir levaduras seleccionadas.  NOTA DE CATA Color: amarillo paja pálido. Aroma: aromas minerales y
toques de fruta blanca. Sabor: seco, y vivo con buena acidez y muy equilibrado.  MARIDAJE Aperitivos, arroces, marisco,
ensaladas, pescado blanco y quesos semicurados.

Petit Caus Blanco

Vino Blanco

Penedès

8429758211063

xarel·lo,macabeo,chardonnay,moscatel de alejandría,chenin blanc,parellada

Can Ràfols dels caus

IVA del 21 % incluido
 9.40

La Branca Online

Catalogado. Muy pocas existencias

IVA del 21 % incluido

 Graduación: 11.5º
Capacidad: 75 cl

Peso aproximado: 1.30 gr

Precio orientativo a día 27.02.26, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


