La Branca Online
La Creu Alta 2018

Quantitat: 75 cl
Pes aproximat:1.60 gr

Vi Negre

Catalogat. Molt poques existéncies

92.90

IVA del 21 % inclos
Descripci6: La Creu Alta 2018 es un vino tinto de la DOQ Priorat, elaborado por Bodegas Mas Alta con un coupage de
Carifiena y Garnacha. Se distingue por su intensidad y profundidad, con una crianza de 18 meses en barricas de roble
francés2.

Caracteristicas:
Graduacion alcohdlica: 15.2%.

Color: Rojo cereza intenso.
Aroma: Frutas negras maduras, notas balsamicas y mineralidad.
Sabor: Potente y estructurado, con taninos elegantes y un final largo.

Crianza:
Este vino se envejece durante 18 meses en barricas de roble francés, con un 90% de madera nueva.

Maridaje y consumo:
Ideal para acompafar carnes rojas, caza y quesos curados, servido entre 16°C y 18°C.

Preu orientatiu a dia 28.11.25, aquest pot variar segons disponibilitat i existéncies. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda esta
prohibida a menors de 18 anys.



