Descripcion: ago de los Capellanes Roble es uno de los vinos mas reconocidos de la Denominacién de Origen Ribera del
Duero, elaborado por la prestigiosa bodega Pago de los Capellanes, ubicada en Pedrosa de Duero, Burgos.

&#127994; Caracteristicas principales
Tipo: Vino tinto joven con crianza

Variedad: 100% Tempranillo (Tinta Fina)

Crianza: 5 meses en barricas nuevas de roble francés
Graduacion alcohdlica: 13,5%

Volumen: 75 cl

Afada habitual: Varia, pero suele estar disponible la mas reciente

&#128067; Nota de cata
Color: Rojo cereza intenso con ribetes violaceos

Nariz: Fruta roja fresca (fresa, cereza), con notas florales y un toque de vainilla y cacao
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&#127869;&#65039; Maridaje recomendad
Carnes blancas y rojas a la parrilla

e Pago Capellanes Roble

Platos de cocina mediterranea
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Capacidad: 75 cl
Peso aproximado: 1.50 gr

Vino Tinto

Catalogado. Pocas existencias

15.50

IVA del 21 % incluido

Precio orientativo a dia 28.11.25, este puede variar segun disponibilidad y existencias. Las imagenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 afios.



