Descripci6: ago de los Capellanes Roble es uno de los vinos mas reconocidos de la Denominacién de Origen Ribera del
Duero, elaborado por la prestigiosa bodega Pago de los Capellanes, ubicada en Pedrosa de Duero, Burgos.

&#127994; Caracteristicas principales
Tipo: Vino tinto joven con crianza

Variedad: 100% Tempranillo (Tinta Fina)

Crianza: 5 meses en barricas nuevas de roble francés
Graduacion alcohdlica: 13,5%

Volumen: 75 cl

Afada habitual: Varia, pero suele estar disponible la mas reciente

&#128067; Nota de cata
Color: Rojo cereza intenso con ribetes violaceos

Nariz: Fruta roja fresca (fresa, cereza), con notas florales y un toque de vainilla y cacao
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&#127869;&#65039; Maridaje recomendad
Carnes blancas y rojas a la parrilla

e Pago Capellanes Roble

Platos de cocina mediterranea
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Quantitat: 75 cl
Pes aproximat:1.50 gr

Vi Negre

Catalogat. Pogues existencies

15.50

IVA del 21 % inclos

Preu orientatiu a dia 28.11.25, aquest pot variar segons disponibilitat i existéncies. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda esta
prohibida a menors de 18 anys.



