
Descripció: Piedra Paredinas es un vino tinto de la DO Toro, elaborado por Bodegas Estancia Piedra con 75% Tinta de Toro
y 25% Garnacha. Se obtiene de viñedos antiguos, con una crianza de 24 meses en barricas de roble francés.

Características:
Graduación alcohólica: 14.5%.

Color: Rojo profundo con reflejos violáceos.

Aroma: Frutas maduras como ciruelas y cerezas, con notas especiadas y toques de roble.

Sabor: Equilibrado, con taninos suaves y un final persistente.

Maridaje y consumo:
Ideal para acompañar carnes rojas, guisos de caza y quesos curados, servido entre 16ºC y 18ºC.

Vino Tinto Piedra Paredinas

Vi Negre

ribera del duero

8437002148669

Bodega Estancia Piedra

IVA del 21 % inclòs
 125.00

La Branca Online

Catalogat. Molt poques existències

IVA del 21 % inclòs

Quantitat: 75 cl
Pes aproximat:1.40 gr

Preu orientatiu a día 03.11.25, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 


