
Descripción: El Masia Carreras Negre es un vino tinto crianza de la D.O. Empordà, elaborado por Celler Martí Fabra. Se
produce con una mezcla de variedades: 85% Cariñena, 5% Cabernet Sauvignon, 5% Garnacha Tinta, 3% Tempranillo y 2%
Syrah.

Este vino proviene de viñedos de entre 50 y 80 años, y se envejece durante 18 meses en barricas de roble francés, seguido
de un reposo en botella en la cava subterránea de la bodega antes de salir al mercado. En cata, destaca por su color cereza
picota oscuro, su aroma con notas de fruta negra madura, chocolate, café y especias dulces, y su sabor equilibrado y
estructurado, con una excelente acidez y taninos bien integrados.

Masia Carreras Tinto

Vino Tinto

8437003417054

IVA del 21 % incluido
 20.80

La Branca Online

Catalogado. Muy pocas existencias

IVA del 21 % incluido

Capacidad: 75 cl
Peso aproximado: 1.60 gr

Precio orientativo a día 21.08.25, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


