
Descripció: Martina Tinto es un vino elaborado por Cellers Sabaté, con una combinación de Cariñena (Mazuela) de viñedos
de 30-35 años. Se cultiva en suelos calcáreos a 350 metros de altitud, y su primera cosecha embotellada fue en 2017.

Características:
Graduación alcohólica: 14.5%.

Color: Granate con ribete violáceo.

Aroma: Fruta de bosque y notas de fruta madura.

Sabor: Intenso, con textura sedosa y taninos equilibrados.

También existe Viña Martina Tinto, elaborado por Maset del Lleó, con Tempranillo como variedad principal.

Maridaje y consumo:
Se recomienda servir entre 15ºC y 17ºC, ideal para acompañar carnes rojas, embutidos ibéricos y quesos curados.

Martina Tinto

Vi Negre

Priorat

8437003603310

Celler Sabaté

IVA del 21 % inclòs
 9.40

La Branca Online

Catalogat. Molt poques existències

IVA del 21 % inclòs

 Graduació: 14.5º
Quantitat: 75 cl

Pes aproximat:1.40 gr

Preu orientatiu a día 01.07.25, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 


