
Martina Tinto

Vi Negre

Priorat

8437003603310

Celler Sabaté

IVA del 21 % inclòs
 8.78

La Branca

Catalogat. Molt poques existències

IVA del 21 % inclòs

 Graduació: 14.5º
Quantitat: 75 cl

Pes aproximat:1.40 gr

Preu orientatiu a día 21.07.26, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 

Descripció: Martina Tinto és un vi elaborat per Cellers Sabaté, amb una combinació de
Cariñena (Mazuela) de vinyes de 30-35 anys. Es conrea en sòls calcaris a 350 metres
d'altitud, i la seva primera collita embotellada va ser en 2017. Característiques: Graduació
alcohòlica: 14.5%. Color: Granat amb rivet violaci. Aroma: Fruita de bosc i notes de fruita
madura. Sabor: Intens, amb textura sedosa i tanins equilibrats. També existeix Vinya Martina
Tinto, elaborat per Maset del Lleó, amb Ull de llebre com a varietat principal. Maridatge i
consum: Es recomana servir entre 15 °C i 17 °C, ideal per a acompanyar carns vermelles,
embotits ibèrics i formatges curats.


