. a Branca

Altaroses

Quantitat: 75 cl
Pes aproximat:1.60 gr

Vi Negre

18.80

IVA del 21 % inclos

Catalogat. Poques existencies

Preu orientatiu a dia 21.07.26, aquest pot variar segons disponibilitat i existéncies. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda esta
prohibida a menors de 18 anys.



Descripcio: Altaroses €s un dels negres més emblematics de Joan d’Anguera, un referent del Montsant que treballaen
ecolo |(i‘ i biodinamic. La informacio disponible descriu un vi fresc, transparent i molt centrat a la Garnatxa com a expressio
pura del territori.

Perfil del vi

Nom: Altaroses

Celler: Joan d’Anguera (D.O. Montsant)

Raim: 100% Garnatxa .

Agricultura: Biodinamica i ecologica o o )
Crianca: Entre 12 i 15 mesos segons 'anyada, majoritariament en formigo i una part en béta usada
Alcohol: Entre el 14% i el 14,5% vol. segons afegeixi

Notes de tast (segons descripcions de distribuidors)
Vista: Vermell brillant, capa mitjana.

Nas: Fruita vermella fresca, flors, herbes mediterranies.

Boca: Sucds, lleuger perdo amb profunditat; tani fi; estil molt fresc i poc marcat per la fusta.

Filosofia del vi ) _ o ) o »
Joan d’Anguera va ser un dels cellers pioners a Montsant a virar cap a un estil més lleuger, fresc i de minima intervencio,
buscant vins més bebibles i menys marcats per I'extraccié o la fusta. Altaroses és el seu vi dentrada, perd amb una qualitat
sorprenent per al seu rang.

Maridatge recomanat )
Carns blanques i vermelles poc greixoses

Verdures rostides
Embotits
Plats mediterranis i cuina catalana tradicional

Si V?Is, et puc ajudar a comparar Altaroses amb altres vins de Montsant, recomanar anyades o0 suggerir-te alternatives
similars.



