La Branca Online

Oller Del Mas Picapoll Tinto
Oller del Mas

Quantitat: 75 cl
Pes aproximat:1.60 gr

Vi Negre
CatalogaP? Mol eoh@gesisténcies

57.50

IVA del 21 % inclos

Descripcio: ller del Mas Picapoll Negre es un vino tinto ecoldgico de la DO Pla de Bages, elaborado por Oller del Mas con
100% Picapoll Negre, una variedad autoctona de la regiéon. Se distingue por su estructura y frescura, con una crianza en
barricas de roble francés, huevos de hormigén y anforas de ceramica durante 9 meses.

Caracteristicas:
Graduacion alcohdlica: 11.5% - 14%.

Color: Rojo picota con ribete violaceo.

Aroma: Fruta roja madura, notas balsdmicas y flor morada.

Sabor: Voluminoso y equilibrado, con un final largo y elegante.

Crianza:

Este vino pasa por 9 meses en distintos recipientes (barricas de roble, hormigdn y ceramica), seguido de 12 meses de
afinamiento en botella.

Maridaje y consumo:

Ideal para acompafiar carnes rojas, paellas y platos mediterraneos, servido entre 16°C y 18°C.

Preu orientatiu a dia 28.11.25, aquest pot variar segons disponibilitat i existéncies. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda esta
prohibida a menors de 18 anys.



