
Descripción: ELABORACIÓN: Fermentación controlada a 18ºC. Crianza sobre lías durante dos meses y battonage dos
veces por semana. Vendimia manual, en el punto óptimo de maduración, de uvas seleccionadas de las viñas más viejas de
garnacha blanca de las fincas de la familia. NOTA DE CATA: Color amarillo pálido, brillante y limpio. Aromas de manzana y
piña con ligeras notas de hinojo. En boca es fino, untuoso y con cierto volumen, que lo hace largo y persistente dejando un
agradable sabor en boca. Tiene una buena armonía en su conjunto. Muy equilibrado.

La Monyos Garnacha Blanca

Vino Blanco

Terra alta

8437014210408

garnacha blanca

Abad & Vins 

IVA del 21 % incluido
 7.60

La Branca Online

Catalogado. Hay existencias

IVA del 21 % incluido

 Graduación: 13.5º
Capacidad: 75 cl

Peso aproximado: 1.30 gr

Precio orientativo a día 23.03.26, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


